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クロ・デ・ゴワス・ジュスト・ロゼ 2009

卓越したテロワールの力強さをロゼで表現

CRAFTING

ブレンド	
ピノ・ノワール48%,	シャルドネ52%。
醸造 
熟成前酸化を避け、凝縮した味わいを得る為に、一部（76%）は伝統的な手法
により木樽で醸造を行います。また自然な酸はテロワールの力強さを引き出
す為、一部（70％）のワインはマロラクティック発酵を行いません。
熟成
適切な温度（12℃）が保たれたメゾンのカーヴで熟成を重ねました。この卓越
したブドウ畑に由来するワインの味わいを表現する為、ドザージュは非常に
低く（4.5g/L)仕上げています。

TASTING 

色
やや銅色を帯びた、淡いロゼ色。持続性のある泡。
香り 

サクランボやピンクペッパーのニュアンスを含み、非常にエレガントなアロ
マ。
味わい
力強さと繊細さを兼ね備えています。初めにフランボワーズの様なフルーティ
なアロマ、その後キルシュの香りも感じられます。余韻は長く継続します。

DINING

食事とのマリアージュ	
偉大なシャンパーニュである以前に偉大なワインと言えます。クロ・デ・ゴワス・ジ
ュスト・ロゼはまさに美食の為のシャンパーニュです。偉大な料理と合わせると
忘れられない程の調和が生まれます。特にフランボワーズ風味の鳩のロースト
とピッタリです。
保存方法
既に9年の間セラーで熟成を重ねています。クロ・デ・ゴワス・ジュスト・ロゼは
更に数十年の間、熟成が可能です。

更なる情報 
クロ・デ・ゴワス・ジュスト・ロゼ2008
は、1999年にこのキュヴェのリリースが始
まってから、8ヴィンテージ目です。各ヴィ
ンテージで2000~3000本程しか作られな
い為、既にコレクターや愛好家の間で垂
涎の的となっています。（2009年は2508本
のみ）

セラーマスターの一言
2009：非常に気候の変化が大きかったも
のの、最終的に成功した年です！厳しい冬
の後、春は悪天候が続きました。また暖か
く湿度の高い気候が続いた事で、ベト病
が発生しました。幸いな事に収穫直前の
5週間は暑く乾燥した気候が続き、例外的
に健全な状態のブドウを収穫できました。
非常にフルーティーかつ適度な酸に恵ま
れたヴィンテージです。2008年よりも日照
に恵まれ、2002年によく似ています。収穫
は9月13～28日に行われました。

www.philipponnat.com
Clos des Goisses ~ 13 rue du Pont ~ Mareuil-sur-Ay ~ CS60002 ~ 51160 Ay-Champagne ~ France • T +33 (0)3 26 56 93 00 ~ F +33 (0)3 26 56 93 18

http://shop.ficwine.com/shopbrand/ct63/

